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2026年７月１０日 

水炊きうちょうてん 

 

鳥町食道街の復興を願う、水炊き専門店のあらたなる挑戦 

名物スープを凝縮した「鳥まんじゅう」を鳥町夜市で限定販売！！ 

 小倉で愛され続ける水炊き専門店「水炊き うちょうてん」は、自慢の黄金スープと九

州産鶏肉を100%使用した新名物「鳥まんじゅう」を開発いたしました。 

 長年営業してきた鳥町食道街があった地で、地域への感謝と北九州の食の魅力を発

信するため、7月１７日（金）から７月２０日（月・祝）の期間に魚町みらい広場で開催さ

れる「鳥町夜市」で販売いたします。 

 取材のほど、よろしくお願い申し上げます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 活気ある新鮮な食文化が息づく北九州市小倉の中心にあった「鳥町食道街」にて創

業した「うちょうてん」は、約20年にわたり、10時間以上かけて仕込む濃厚かつ上品な

「黄金の水炊きスープ」で多くの皆様に親しまれてまいりました。 

 しかし、2024年1月に発生した鳥町食道街の火災により、店舗は全焼という大きな

試練に見舞われました。絶望の淵に立たされた私たちを救ったのは、全国の皆様から

の温かいご支援と激励の声でした。 

 その多大なる応援を原動力に、同年4月、小倉北区鍛冶町にて「水炊き うちょうて

ん」として営業再開を果たすことができました。 

 今回販売する「鳥まんじゅう」は、皆様への深い感謝と、思い出の地である「鳥町食道

街」の再建への願いを込めて企画・商品化したものです。本商品の売り上げの一部は、

鳥町食道街が存在した地の再建に向けて活動されている団体へと寄付します。 

商品名 鳥まんじゅう 

価格 ４00円（税込）／１個 

販売内容 ・各日限定５０個 

・１７時～販売（無くなり次第終了） 

・鳥町夜市中は蒸した状態で

提供 

製品特徴 ・九州産鶏肉１００％使用 

・長時間煮込んだ水炊きスー

プを餡に使用 

・自社工場で手づくり仕込み 

【本件への問い合わせ】 

水炊き うちょうてん 

担当：中石 浩由（なかいし ひろよし） 

TEL：093-521-8228 

 ※鳥町夜市終了後はインターネット及び店頭にて販売します（冷凍） 


