
堺町公園における夜間の飲食屋台等出店事業計画書
令和６年　　月　　日提出
１　出店者について

	出店者
（個人・法人代表者）
	カナ）
	性別
	生年月日

	
	印　
	□ 男性　□ 女性
	Ｓ・Ｈ　　年　　月　　日

（満　　　　　歳）


	法人名
（法人の場合のみ）
	カナ）
	資本金（法人のみ）
	従業員数（法人のみ）

	
	印　
	千円
	人


	住所

※法人の場合は
本店所在地
	〒　　　　－
℡　　　　　（　　　　）　　　　　　　　携帯


	連絡先

※上記住所と同一

の場合不要
	〒　　　　－

℡　　　　　（　　　　）　　　　　　　　担当者氏名


２　出店について

	【出店コンセプト・特長・セールスポイント・過去の活動実績など】

	

	

	

	店舗名称

（予定でも可）
	
	出店形態
（キッチンカーなど）
	

	営業時の
占有サイズ
	縦 　ｍ×横 　ｍ
＝　　㎡
	営業
開始時間
	　　時　　分
	営業
終了時間
	時　　分

	営業日数
	毎月　　　　日
	主に営業する曜日
	
	営業人数体制
	　　　人

	【主な取扱品目：　　　　　　　】３ページ　表１主な取扱品目の具体的品目一覧から選択してください。

	【具体的品目】

	

	【上記出店条件を守るための工夫】（準備時間・体制など）

	

	

	【ゴミや汚水の処理方法】

	

	

	【食中毒予防の方策や発生時の対応】

	

	

	【火災の予防の方策や発生時の対応】

	

	

	【飲酒運転禁止などの啓発】

	

	

	【おもてなしの工夫や誘客について】（料金の表示、外国人の対応など）

	

	

	【販促方法やIT関連の活用について】（キャッシュレスやSNS等使った集客等）

	

	

	【堺町公園周辺の魅力を高めるための取り組み】（清掃活動など）

	

	

	【他の出店者との関わり方】（協力など）

	

	

	【公園周辺の店舗・団体等との関わり方】（協力など）

	

	

	【公園周辺の店舗及び住民に対する配慮】（苦情対応など）

	

	

	【出店における準備状況】

	１　車両・設備等について

	

	

	２　許可・資格等について（該当する箇所を囲ってください。）

	・食品衛生法に係る許可等　　　　　　　　　　　許可有 ・ 申請中 ・ 未取得

	・火気の使用に関して　　　　　　　　　　　　　届出有 ・ 届出中 ・ 未届出

	・酒の販売免許に関して　　　　　　　　　　　　取得済 ・ 取得中 ・ 未取得

	・その他必要な資格等がある場合は、下記に記載してください。

	名称（　　　　　　　　　　　　　　　）　　取得済 ・ 取得予定

	　３その他（何かあれば記入してください。）

	

	


表１　主な取扱品目の具体的品目一覧
	大分類
	主な取扱品目
	具体的品目の例

	煮物
	おでん
	おでん、味噌煮込みおでん

	
	煮込み
	牛すじ煮込み、ホルモン煮込み、モツ煮込み、シチュー

	
	汁物
	豚汁、けんちん汁、だんご汁、かす汁

	焼き物
	焼き物
	串もの（焼き鳥）、焼き串（鳥、豚、牛、野菜など）、イカ焼き、うなぎ

	
	鉄板焼き
	焼肉、ホルモン鉄板焼き、じゃがバター、コーンバター、ソーセージ焼き、ステーキ、ハンバーグ

	
	粉もの
	お好み焼き、たこ焼き、チジミ、とんぺい焼き、一銭焼き

	
	餃子
	焼き餃子、焼きシューマイ

	めん類
	焼きそば
	焼きそば、そばめし

	
	ラーメン
	ラーメン、ちゃんぽん、即席ラーメン、担々麺等（中華料理のめん類）

	
	うどん・そば
	うどん、そば

	
	パスタ
	パスタ

	揚げ物類
	揚げ物
	からあげ、てんぷら、串揚げ、コロッケ、ハムカツ、とんかつ、フライドチキン、フライドポテト

	ごはん類
	カレーライス
	カレー、ハヤシライス、オムレツ

	
	ごはん物
	お茶漬け、チャーハン、丼ぶり（かつ丼、親子丼等）

	酒類
	酒類
	生ビール、焼酎、日本酒、地酒、ウイスキー、ワイン

	その他（※１）
	
	上記以外のもの


その他（※１）…上記に当てはまらない場合など疑義等が生じた場合は、当課に相談くださ　　　い。
様式２
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